
Cappuccino Vafler  
 

Sådan laver du de perfekte Cappuccino Vafler - med TASSIMO kaffe 

 

Forberedelsestid: 45 min. 

Bagetid: 10 min. 

Antal: 6 stk.  

Ingredienser 

 1 kapsel TASSIMO Gevalia Cappuccino 
 50 g smør 
 2 æg 
 150 g mel 
 50 g sukker 
 1 knivspids salt 
 Smør til vaffeljernet 

Tilberedning 

Lav en TASSIMO Gevalia Cappuccino på din TASSIMO maskine. Læg smørret i en skål og hæld den 
varme Cappuccino over for at få smørret til at smelte. Del æggene i hvider og blommer. Bland 
blommerne med melet, sukkeret og salten. Bland derefter massen sammen med smør og cappuccino 
indtil konsistensen er tyk og blød. Pisk æggehviderne indtil de er stive og bland dem forsigtigt i resten 
af massen. 

Smør og varm vaffeljernet op. Hæld en portion vaffeldej i midten af vaffeljernet i ca. 2 min. indtil den 
er gyldenbrun. Pynt den med sukker og spis dem mens de stadig er varme. Du kan også genopvarme 
kolde vafler i ovnen senere. 

 

http://tr.anpdm.com/track?t=c&mid=9801561&uid=474031284&&&http://www.superbest.dk/opskrift/cappuccino-vafler

